LINELLO

Instruktion for att blanda vaffelsmet
Fér att blanda hela pdsen p& 2,3 kg!

1. Hall 2,3 liter rumstempererat vatten tillsammans
med c:a 3,5 dl rapsolja (beroende pa varumérke) i en bunke.

2. Hall i halva pasen forst och blanda med visp.

Hall sedan i resten av mixen och blanda till en slat smet
(smeten ska nu kannas som en sockerkaksmet i konsistensen).
"Diffa" med lite mer vatten om smeten ar valdigt tjock.
OBS!

Om du inte vill blanda hela pasen.

Blanda i lika delar och vag vatten och mix fér att f3 ratt balans i smeten.
Exempel: 500 gram vatten, 500 gram mix och 70 - 100 gram rapsolja.

Smeten ar klar!

Fyll upp i 1 liters dressingsflaskor, men fyll ej &nda upp da flaskan maste
skakas, se nedan.

Mark flaskan med tillverkningsdatum - smeten har 3 dagars hallbarhet i kyl.

OBS! For att undvika att smeten skiktar sig maste flaskorna skakas emellanat.

Gradda vafflan

1. Hall i vaffelsmeten i jarnet upp till kanten.
2. Stang jarnet och rotera jarnet 180° sa timern startar.
3. Gradda vafflan gyllenbrun & frasig, c:a 3 minuter.

Det piper nar det ar klart!

4. Anvand plastgaffel nar du plockar ur vafflan ur jarnet.

5. Stang EJ jarnet nar du graddat klart!
6. Garnera och servera!
7. Smaklig maltid!



